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cQué tal te parecidé esta receta? >

Albéndigas con papas al perejil

¢No tienes mucho tiempo para cocinar? Con las Albéndigas en Salsa Zenu, prepara un delicioso almuerzo que tu familia
amard gracias a su irresistible sabor.
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Ingredientes

e Albéondigas Zenu

e 2 papas pequenas
e Peregjil
e Queso parmesano
e Lechuga
e Pepino COMPRAR
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e 3 cdas. de aceite de oliva

e ', cda. jugo de limoén
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Preparaciéon
1. Para la vinagreta mezcla muy bien el limdn, el vinagre, la miel y la mostaza, vierte el aceite en forma de hilo.

2. Parte las papas en trozos medianos, cocinalas en agua con sal. Escurrelas y espoluoréalas con perejil y queso
parmesano.

3. Calienta las albéndigas segun instrucciones del empaque, sirve con ensalada de lechuga, pepino y vinagreta
de mostaza. Acompana con papas y perejil.

Tip

Acompana esta cena con una copa de vino tinto y disfruta los sabores.

Productos relacionados

Albéndigas En Salsa
Refrigeradas Zenu

También te puede gustar
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Productos Recetas Curiosidades
« Atun « Otras recetas - Entérate
« Carnes frias y Embutidos « Por momentos
+ Vegetales y Ensaladas « Por productos
+ Pasabocasy Snacks « Por tiempo

« Apanados

« Especialidades

- Carnes preparadas
+ Platos listos

 Papas

Nosotros Contacto

« Somos Zenu « Contdctenos

Industrias de Alimentos Zenu S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellin - Colombia
Linea de atencién al cliente en el resto del pais: 01 8000 519 368
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