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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Sabrosos pancakes con mantequilla y trocitos de tocineta zenú

Para desayunar  

16 septiembre, 2021

Sabrosos pancakes con mantequilla y trocitos de tocineta zenú

Barriguero de cerdo 100%, Cortes homogéneos para mejor estandarización de las recetas, delicioso sabor ahumado,

crocante, producto hecho en Colombia con cerdos colombianos.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 25 min.  1 porción

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

3 tiras Cocidas y tostadas de Tocineta Zenú (20 gr)

50 gr Mantequilla

0,5 gr Ralladura de naranja

0,4 gr Canela

12 gr Miel de abejas

Masa de pancake 80 gr Mezcla lista

100 gr Leche

30 gr Mantequilla a temperatura Ambiente

 
COMPRAR

PRODUCTOS
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Descubre lo que hacemos para alimentarte con confianza Ver video x
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Preparación final

2 unds Pancakes

10 gr Banano

30 gr Fresas

10 gr arándanos

30 gr Sirope de maple

1 Tajada Jamón Zenú tajado

40 gr Mantequilla de tocineta

Preparación

Cómo hacer pancakes con mantequilla y tocineta zenú

Para la Mantequilla tocineta

1. pique la tocineta finamente y mézclela con la mantequilla, la ralladura de naranja y la miel.

2. Revuelva muy bien y arme un rollo sobre papel chicle. Congele por 15 minutos.

Pancakes

1. Revuelva la mezcla de pancake con agua o leche, caliente una sartén y cocínelos por lado y lado, hasta que se

doren y estén cocidos.

Para servir

1. Ponga una tajada de jamón entre los dos pancakes y dos rodajas de mantequilla, una entre los dos pancakes y

la otra en la parte superior junto con los arándanos, las fresas y el banano.

2. Acompañe con miel de maple a su gusto.

Tip

Si quieres probar otras alternativas de recetas de pancakes para esos desayunos especiales te recomendamos

estos pancakes con salchicha alemana.

Productos relacionados

Tocineta Ahumada Zenú Jamón Sánduche Zenú

También te puede gustar

 
COMPRAR

PRODUCTOS




CTOS  RECETAS  EMPRENDE NOSOTROS CURIOSIDADES CONTACTO

Descubre lo que hacemos para alimentarte con confianza Ver video x

https://www.zenu.com.co/productos/jamon-sanduche-zenu/
https://www.zenu.com.co/receta/pancakes-de-maiz-con-salchichla-alemana/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/productos
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.zenu.com.co/emprende
https://www.zenu.com.co/nosotros/
https://www.zenu.com.co/curiosidades/
https://www.zenu.com.co/contacto/
https://www.youtube.com/watch?v=-dQK2YxOpfk&list=PLEPVDllZmX1cmE2C3Dvvp8J0m1_JNSTCr


12/12/23, 6:52 PM Cómo Preparar Pancakes Con Mantequilla y Tocineta Zenú

https://www.zenu.com.co/receta/desayuno-pancakes-con-mantequilla-y-tocineta/ 3/3

Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368

    

Descubre más 

Conoce más

6 septiembre, 2021

ándwiches cesar con pollo y

ocineta zenú para merendar

arriguero de cerdo 100%, Cortes

omogéneos para mejor es...

 Conoce más

16 septiembre, 2021

Conoce como preparar un

Sabroso risotto carbonara

Barriguero de cerdo 100%, Cortes

homogéneos para mejor es...

 Conoce más

16 septiembre, 2021

Receta de ensalada Cobb

Elaborado con trozos de pierna de

cerdo completa, mayor j...
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