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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Arroz navideño

Recetas de arroz  

16 agosto, 2019

Arroz navideño

Si le pones un toque de sabor y textura a cualquier arroz tradicional, el resultado es algo sencillamente delicioso.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?navigate_next

 15 min.  2 porciones

Compartir
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Imprimir

Ingredientes

Maíz Zenú

Tocineta Zenú

Arroz

Aceite

Brócoli perla

Tomate cherry perla
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Preparación

1. Prepara un arroz normal y deja enfriar.

2. Aparte pon los brócolis en agua hirviendo por unos segundos y luego los pasas a un recipiente con agua

helada.

3. Tuesta la tocineta y pártelas en trozos.

4. Mezcla el arroz, la tocineta, el brócoli, el maíz Zenú y el tomate cherry. 5. Sirve en un bowl.

Tip

Complementa con Nuggets de Pollo Apanados Zenú para más sabor y textura. 

Productos relacionados

Tocineta Ahumada Zenú
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Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368
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