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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Lomo de cerdo artesanal Zenú con Corona Navideña en hojaldre

Para celebrar  

11 junio, 2021

Lomo de cerdo artesanal Zenú con Corona Navideña en hojaldre

Ésta creativa combinación hará las delicias en la nochebuena, tomará su tiempo, pero con esta receta zenú el resultado

será increíble.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 40 min.  6 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

600 gramos de masa de hojaldre

1 huevo batido

400 g de pollo desmechado

300 g de Champiñones Zenú

300 g de Maíz tierno Zenú

100 g de Arvejas con zanahoria Zenú

50 g mayonesa
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Preparación

1. Estira la masa con un rodillo de forma uniforme en forma de rectángulo.

2. En un bowl aparte agrega el pollo desmechado, Champiñones, maíz tierno Zenú, arvejas con zanahoria y se

mezcla con la mayonesa. Luego agregas la mezcla a lo largo de un lado de la masa que tienes estirada.

3. Haces unos cortes cada 5 cm aproximadamente, a lo largo, en el lado que no tiene la mezcla. Comienzas a

armar el rollo desde el lado que tiene la mezcla y al final le untas un poco de huevo batido en los bordes para que

selle la masa.

4. Cuando el rollo quede listo, unes las puntas dándole una forma redonda y untas en las puntas huevo para que

selle, de la misma manera a toda la masa de manera pareja.

5. Lleva al horno por 20 minutos a 180⁰ grados o hasta que dore bien. Si quieres agregas un poco de queso

parmesano antes de hornear.

6.Cuando salga del horno, en el centro de la corona puedes decorar con hortalizas o frutas.

Tip

Esta corona es una receta ideal para acompañar el Lomo de Cerdo Artesanal Zenú.

Puedes comprar estos productos en nuestro catálogo de Navidad 

Productos relacionados

Champiñones Tajados Zenú Maíz Arvejas Con Zanahoria Zenú

También te puede gustar
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368

    

Descubre más 

Conoce más

1 junio, 2021

Pollo a la naranja con Wok de

vegetales salteados tipo Thai

Receta tradicional oriental,

erfecta para una cena de fi...

 Conoce más

11 junio, 2021

Pollo a la naranja con

milhojas de papa

El pollo a la naranja nunca pasará

de moda por su increíb...

 Conoce más

11 junio, 2021

Pavo casero con canasticas

de plátano y arroz amarillo

Aprende éstos creativos

acompañamientos para servir

pavo,...
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