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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Picada de Salchichas Viena

Pasabocas y Snacks  

23 julio, 2019

Picada de Salchichas Viena

El acompañante perfecto para esos momentos donde compartir es la principal motivación.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 15 min.  4 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

Salchichas Viena Zenú

Apio

Zanahoria

Plátano verde

Aceite

Sal
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Preparación

1. Corta el apio y la zanahoria en pequeño tronquitos. 2. Fríe unos chips de plátano verde.

3. En una bandeja coloca todos los ingredientes junto con las Salchichas Viena de tu preferencia (limón, pollo o

tradicionales).

Tip

Puedes agregarle otros ingredientes de tu preferencia a esta deliciosa picada.   

Productos relacionados

Privado: Salchichas Viena

Zenú

Salchichas Viena De Pollo

Zenú

Salchichas Viena Sabor A

Limón Zenú

También te puede gustar

8 julio, 2019

Picada de Morcilla y Chorizo

ara compartir y disfrutar

18 julio, 2019

Montaditos de pollo con

antipasto

Para compartir y disfrutar con los

que más quieres.

18 julio, 2019

Maíz Zenú con queso y

tocineta

Maíz Zenú con queso y toci...
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368

    

Descubre más 

Conoce más  Conoce más  Conoce más 
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