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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Pizza con atún zenú

Para cenar  

14 marzo, 2022

Pizza con atún zenú

Con esta Pizza de Atún Zenú los dejarás a todos sin palabras y con ganas de repetir. ¡Así que prepara suficiente!

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 25 min.  2 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

2 latas de Atún Zenú

1/4 taza Maíz Zenú

1 Base para pizza

1/2 taza Salsa Napolitana

3/4 taza Queso mozzarella

2 Cdas de pimentón rojo en juliana

Hojas de albahaca

Orégano Badia
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Pimienta roja Badia

Preparación

1. Precalienta el horno a 350° o 160°

2. A la base de pizza unta la salsa napolitana, encima pon queso, luego atún, el pimentón y Maíz.

3. Lleva al horno hasta que el queso gratine y dore un poco.

4. Por ultimo pon unas hojas de albahaca.

Tip

Al servir la Pizza, pon diferentes opciones de acompañantes como sal de ajo, pimienta, aceite de oliva,

mantequilla de ajo, así cada persona tendrá la posibilidad de elegir.

Productos relacionados

Maíz Lomos De Atún En Aceite De

Girasol

También te puede gustar

1 marzo, 2022

Privado: Molde de atún con

pan tajado

3 marzo, 2022

Arroz con Atún Zenú y

Verduras

24 marzo, 2022

Receta Fácil y Rápida de

Ensalada de Atún Con… 
COMPRAR

PRODUCTOS




CTOS  RECETAS  EMPRENDE NOSOTROS CURIOSIDADES CONTACTO

Descubre lo que hacemos para alimentarte con confianza Ver video x

https://www.zenu.com.co/?post_type=recetas&p=4061
https://www.zenu.com.co/?post_type=recetas&p=4061
https://www.zenu.com.co/receta/arroz-con-atun-zenu-y-verduras/
https://www.zenu.com.co/receta/arroz-con-atun-zenu-y-verduras/
https://www.zenu.com.co/receta/ensalada-de-atun-con-verduras/
https://www.zenu.com.co/receta/ensalada-de-atun-con-verduras/
https://www.zenu.com.co/receta/ensalada-de-atun-con-verduras/
https://www.zenu.com.co/?post_type=recetas&p=4061
https://www.zenu.com.co/receta/arroz-con-atun-zenu-y-verduras/
https://www.zenu.com.co/receta/ensalada-de-atun-con-verduras/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/productos
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.zenu.com.co/emprende
https://www.zenu.com.co/nosotros/
https://www.zenu.com.co/curiosidades/
https://www.zenu.com.co/contacto/
https://www.youtube.com/watch?v=-dQK2YxOpfk&list=PLEPVDllZmX1cmE2C3Dvvp8J0m1_JNSTCr


12/15/23, 11:07 AM Pizza con atún zenú - Zenú

https://www.zenu.com.co/receta/pizza-con-atun-zenu/ 3/3

Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368

    

Descubre más 

Conoce más

orprende a todos en casa con un

lmuerzo delicioso y dif...

 Conoce más

Estamos seguros de que el arroz es

uno de los ingrediente...

 Conoce más

¡Despierta tus sentidos con una

ensalada exquisita de...
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