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Inicio > Recetas > Pasta larga con Cerveroni

Para cenar  

23 julio, 2019

Pasta larga con Cerveroni

Una receta deliciosa para compartir una noche de amigos.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 20 min.  4 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

Cerveroni Zenú

Champiñones Tajados Zenú

Spaguetti

Pasta de tomate

Aceite de oliva

Pimienta

Sal

Tomate

Cebolla
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Vinagre balsámico

Preparación

1. En un bol con las pastas cocidas (al dente), agrega el tomate y la cebolla cortados en trocitos, los champiñones

tajados y saltea un poco de aceite.

2. En un recipiente aparte mezcla el vinagre balsámico con un poco de aceite, la pasta de tomate, la sal y la

pimienta al gusto.

3. Rociar esta vinagreta sobre las pastas y agregar el Cerveroni Zenú tajado y cortado, por último mezcla todo.

Tip

Cuando cocines pasta, basta con hacerlo en abundante agua y sal, no agregues aceite porque este evitará que

la salsa se adhiera después.

Aprende a preparar otras recetas de pasta aquí.

Productos relacionados

Champiñones Tajados Zenú Cerveroni Zenú

También te puede gustar

7 julio, 2019 23 julio, 2019 18 julio, 2019

 
COMPRAR

PRODUCTOS




CTOS  RECETAS  EMPRENDE NOSOTROS CURIOSIDADES CONTACTO

Descubre lo que hacemos para alimentarte con confianza Ver video x

https://alimentosdoria.com/recetas-de-pasta
https://www.zenu.com.co/receta/albondigas-con-papas-al-perejil/
https://www.zenu.com.co/receta/pizza-de-carnes/
https://www.zenu.com.co/receta/wrap-de-albondigas/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/productos
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.zenu.com.co/emprende
https://www.zenu.com.co/nosotros/
https://www.zenu.com.co/curiosidades/
https://www.zenu.com.co/contacto/
https://www.youtube.com/watch?v=-dQK2YxOpfk&list=PLEPVDllZmX1cmE2C3Dvvp8J0m1_JNSTCr


12/14/23, 6:14 PM Receta con pasta larga y cerveroni Zenú, conoce más aquí

https://www.zenu.com.co/receta/pasta-larga-con-cerveroni/ 3/3

Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368
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Descubre más 

Conoce más

Albóndigas con papas al

perejil

No tienes mucho tiempo para

ocinar? Con las

 Conoce más

Pizza de Carnes

Una opción práctica y deliciosa para

tu día a día.

 Conoce más

Wrap de albóndigas

Para terminar un día agitado, qué

mejor que un delicioso ...




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