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Carnes frías y Embutidos  

23 julio, 2019

Chorizo Antioqueño con chips de plátano

Regálate un almuerzo delicioso y que se prepara en pocos minutos.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?navigate_next

 15 min.  2 porciones
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Ingredientes

Chorizo Antioqueño Zenú

Plátano verde

Aceite

Limón

Hogao

Sal
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Preparación

1. Corta el plátano verde en rodajas finas. 2. Precalienta el horno a 350ºF o 180ºC

3. En un bol añade el plátano cortado, agrega el aceite y la sal.

4. Sobre la rejilla del horno extiende una lámina de papel.

5. Coloca una a una los chips de plátano, cuidando bien que no se monte uno sobre otro.

6. Hornea durante 15 minutos. 7. Da la vuelta y hornea durante 10 minutos.

8. En una sartén pon a freír el Chorizo Antioqueño Zenú.

9. Coloca todos los ingredientes preparados en un plato y acompaña con hogao y limón

Tip

El tiempo de los chips en horno puede variar. El resultado que buscamos es ligeramente dorado. 

Productos relacionados

Chorizo Antioqueño Zenú

También te puede gustar

7 julio, 2019

Albóndigas Primavera

17 julio, 2019

Milanesa de pollo

25 septiembre, 2020

¿Cómo hacer fríjoles?

 
COMPRAR

PRODUCTOS




CTOS  RECETAS  EMPRENDE NOSOTROS CURIOSIDADES CONTACTO

Descubre lo que hacemos para alimentarte con confianza Ver video x

https://www.zenu.com.co/receta/albondigas-primavera/
https://www.zenu.com.co/receta/milanesa-de-pollo/
https://www.zenu.com.co/receta/como-hacer-frijoles/
https://www.zenu.com.co/receta/albondigas-primavera/
https://www.zenu.com.co/receta/milanesa-de-pollo/
https://www.zenu.com.co/receta/como-hacer-frijoles/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/productos
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.zenu.com.co/emprende
https://www.zenu.com.co/nosotros/
https://www.zenu.com.co/curiosidades/
https://www.zenu.com.co/contacto/
https://www.youtube.com/watch?v=-dQK2YxOpfk&list=PLEPVDllZmX1cmE2C3Dvvp8J0m1_JNSTCr


12/12/23, 3:57 PM Receta de Chorizo Antioqueño Zenú con chips de plátano

https://www.zenu.com.co/receta/chorizo-antioqueno-con-chips-de-platano/ 3/3

Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368
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