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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Receta de Hamburguesa mexicana

Carnes frías y Embutidos  

24 julio, 2019

Receta de Hamburguesa mexicana

Esta deliciosa preparación evoca los sabores mexicanos que tanto te gustan, seguro vas a querer repetir.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 20 min.  4 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

4 Hamburguesas de Res Zenú

4 cucharadas de cebolla picada

4 hojas de lechuga italiana

1 jitomate rebanado

1/2 cebolla morada en rodajas

4 láminas de queso cheddar

2 chiles jalapeños rebanados

1/2 taza de guacamole
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4 piezas de pan de hamburguesa

Preparación

1. Asa las hamburguesas en una plancha o asador a fuego alto con un poco de aceite. Cuando doren, coloca una

rebanada de queso encima para que gratinen.

2. Tuesta ligeramente el pan y forma la hamburguesa con el resto de los ingredientes.

Tip

Para conservar la lechuga en el refrigerador, guárdala en una bolsa plástica con agujeros. 

Productos relacionados

Hamburguesa Preasada

Zenú

Privado: Hamburguesa De

Res Zenú

También te puede gustar

3 julio, 2019

Hamburguesas caseras

Disfruta de estas ricas

amburguesas caseras con Carne

e...

17 julio, 2019

Hamburguesas a la parrilla

Para los amantes del queso, esta

hamburguesa a la parrill...

17 julio, 2019

Perro Mexicano

Para compartir en familia o con

amigos un delicioso perro...
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368

    

Descubre más 

Conoce más  Conoce más  Conoce más 
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