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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Tabla de horneados

Para celebrar  

20 agosto, 2019

Tabla de horneados

Esta deliciosa tabla se convertirá en la estrella de la mesa en cualquiera de tus celebraciones navideñas.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 15 min.  5 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

Kiwis

Vinagre blanco de frutas

Agua

Azúcar

Tomillo fresco

Esencia de vainilla

Pimentón rojo

Pimentón verde

Pimentón amarillo
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368

Cebolla de huevo

Vinagre blanco

Aceite vegetal

Sal

Pimienta

Preparación

1. Pela los kiwis, separa 3 y córtalos en cubos pequeños, licúa los otros 2 y mezcla todo.

En una olla a fuego medio, pon medio pocillo de vinagre blanco, medio pocillo de agua y medio pocillo de azúcar,

luego agrega la mezcla de los kiwis con la ramita de tomillo y una pizca de esencia de vainilla.

Deja reducir por 20 a 30 minutos o hasta tener la textura deseada.

2. Pica los pimentones, la cebolla en cubitos pequeños y ponlos en un recipiente. Agrega un pocillo de aceite,

medio de vinagre, sal, pimienta al gusto y mezcla muy bien con una cuchara.

Deja reposar el aderezo.

Tip

Prueba también hacer la mermelada con fresas, moras o manzanas. 
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