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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Sánduche de salchichón

Para celebrar  

20 agosto, 2019

Sánduche de salchichón

Si tienes ganas de algo diferente para acompañar tu celebración, estos deliciosos sánduches no pueden faltar en tu

mesa.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 30 min.  5 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

Salchichón Zenú

Champiñones Zenú

Lechuga romana

Salsa de ajo

Queso mozzarella

Tomate cherry  
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros  Contacto

Preparación

1. En un pocillo con mayonesa pon tres cucharadas de ajo en polvo el zumo de dos limones, perejil finamente

picado, sal y pimienta. Mezcla bien todos los ingredientes.

2. Cortar el salchichón en rodajas de medio cm aproximadamente. Ponlas al calor de la parrilla para marcar.

3. Una rodaja de salchichón como base, luego la lechuga, el queso, los champiñones, la salsa y para la tapa del

sánduche la otra rodaja de salchichón.

4. Por ultimo decora con medio tomate cherry encima de la rodaja de salchichón.

Tip

Puedes reemplazar la salsa de ajo por tu aderezo favorito. 

Productos relacionados

Champiñones Tajados Zenú Salchichón Tradicional

Zenú
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• Somos Zenú • Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368
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