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Para almorzar  

7 octubre, 2020

Sánduches de jamón, queso, tocineta crocante acompañados de papas delgadas y

mostaza de cebolla caramelizada

La receta perfecta para ese picnic que llevas planeando tanto tiempo

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 30 min.  2 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

Para la salsa:

1/4 de taza de cebolla morada finamente picada

1 cucharada de mantequilla

1/2 cucharadita de azúcar

1 chorrito de vinagre blanco

1/4 de taza de mostaza

1/4 de taza de mayonesa

 
COMPRAR

PRODUCTOS




CTOS  RECETAS  EMPRENDE NOSOTROS CURIOSIDADES CONTACTO

Descubre lo que hacemos para alimentarte con confianza Ver video x

https://www.google.com/intl/es/policies/privacy/
https://www.google.com/intl/es/policies/terms/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https://www.zenu.com.co/receta/sanduches-de-jamon-queso-tocineta-crocante-acompanados-de-papas-delgadas-y-mostaza-de-cebolla-caramelizada
https://twitter.com/intent/tweet?text=https://www.zenu.com.co/receta/sanduches-de-jamon-queso-tocineta-crocante-acompanados-de-papas-delgadas-y-mostaza-de-cebolla-caramelizada
https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.zenu.com.co/receta/sanduches-de-jamon-queso-tocineta-crocante-acompanados-de-papas-delgadas-y-mostaza-de-cebolla-caramelizada&media=https://www.zenu.com.co/wp-content/uploads/2020/10/sanduches-de-jamon-queso-tocineta.jpg&description=Delicioso!
https://api.whatsapp.com/send?text=Disfruta%20de%20esta%20receta%20https://www.zenu.com.co/receta/sanduches-de-jamon-queso-tocineta-crocante-acompanados-de-papas-delgadas-y-mostaza-de-cebolla-caramelizada
mailto:info@zenu.com.co?&subject=&body=https://www.zenu.com.co/receta/sanduches-de-jamon-queso-tocineta-crocante-acompanados-de-papas-delgadas-y-mostaza-de-cebolla-caramelizada
https://www.zenu.com.co/receta/sanduches-de-jamon-queso-tocineta-crocante-acompanados-de-papas-delgadas-y-mostaza-de-cebolla-caramelizada/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/productos
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.zenu.com.co/emprende
https://www.zenu.com.co/nosotros/
https://www.zenu.com.co/curiosidades/
https://www.zenu.com.co/contacto/
https://www.youtube.com/watch?v=-dQK2YxOpfk&list=PLEPVDllZmX1cmE2C3Dvvp8J0m1_JNSTCr


12/15/23, 7:18 PM Sánduches de jamón, queso y tocineta crocante

https://www.zenu.com.co/receta/sanduches-de-jamon-queso-tocineta-crocante-acompanados-de-papas-delgadas-y-mostaza-de-cebolla-caramelizada/ 2/4

 

4 tajadas de jamón Zenú

4 tiras de tocineta Zenú

3 tajadas de queso

4 tajadas de pan tostado

2 hojas de lechuga

250 g de papas delgadas Zenú

Preparación

1. Para la salsa, saltea la cebolla en la mantequilla y agrega el vinagre y el azúcar.

2. Deja caramelizar y mezcla con la mostaza y la mayonesa.

3. Cocina las papas Zenú según las instrucciones del paquete.

4. Arma los sánduches, poniendo un poco de la salsa en las cuatro tapas. Acomoda el queso sobre una de las

tapas, encima el jamón y la tocineta.

5. Finaliza con la lechuga y la otra tapa encima.

6. Con ayuda de un cuchillo parte los sánduches en triángulo y acompaña con las papas.

Tip

¿Qué tal si lo haces horneado? Quedará con ese crocante único del pan, el queso y la sensación ahumada que

solo el horno sabe dar.

Productos relacionados

Jamón Sánduche Zenú Tocineta Ahumada Zenú
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

También te puede gustar

Descubre más 

Conoce más

3 julio, 2019

ánduche de Cerveroni

ara terminar el día con algo

elicioso y fácil de preparar.

 Conoce más

17 julio, 2019

Sánduche de jamón y queso

con tocineta ahumada

Zenú trae para ti el Sánduche de

Jamón y Queso con Tocine...

 Conoce más

20 agosto, 2019

Sánduche de salchichón

Si tienes ganas de algo diferente

para acompañar tu celeb...





 
COMPRAR

PRODUCTOS




CTOS  RECETAS  EMPRENDE NOSOTROS CURIOSIDADES CONTACTO

Descubre lo que hacemos para alimentarte con confianza Ver video x

https://www.zenu.com.co/productos/atun
https://www.zenu.com.co/productos/carnes-frias
https://www.zenu.com.co/productos/vegetales-y-ensaladas
https://www.zenu.com.co/productos/pasabocas-y-snacks
https://www.zenu.com.co/productos/apanados
https://www.zenu.com.co/productos/especialidades
https://www.zenu.com.co/productos/carnes-preparadas
https://www.zenu.com.co/productos/platos-listos
https://www.zenu.com.co/productos/papas
javascript:;
javascript:;
javascript:;
javascript:;
https://www.zenu.com.co/curiosidades
https://www.zenu.com.co/nosotros
https://www.zenu.com.co/contacto
tel:+(57)018000519368
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-cerveroni/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-cerveroni/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-jamon-y-queso-con-tocineta-ahumada/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-jamon-y-queso-con-tocineta-ahumada/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-jamon-y-queso-con-tocineta-ahumada/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-salchichon/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-salchichon/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-cerveroni/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-jamon-y-queso-con-tocineta-ahumada/
https://www.zenu.com.co/receta/sanduche-de-salchichon/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/productos
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.zenu.com.co/emprende
https://www.zenu.com.co/nosotros/
https://www.zenu.com.co/curiosidades/
https://www.zenu.com.co/contacto/
https://www.youtube.com/watch?v=-dQK2YxOpfk&list=PLEPVDllZmX1cmE2C3Dvvp8J0m1_JNSTCr


12/15/23, 7:18 PM Sánduches de jamón, queso y tocineta crocante

https://www.zenu.com.co/receta/sanduches-de-jamon-queso-tocineta-crocante-acompanados-de-papas-delgadas-y-mostaza-de-cebolla-caramelizada/ 4/4

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368
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