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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Taquitos de chorizo con ternera

Para almorzar  

23 abril, 2020

Taquitos de chorizo con ternera

Una receta deliciosa y rica en proteínas para sorprender a los que más quieres.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 15 min.  4 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

2 Chorizos de ternera enteros, asados a la parilla y picados en rodajas

1/2 Cebolla morada picada en cubos pequeños

1/2 Tomate verde picado en cubos pequeños

1 Cucharada de jugo de limón

1 Cucharada de aceite vegetal

1 Cucharada de sour cream

1/2 Taza de guacamole

Taza de puré de frijol blanco Zenú
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CTOS  RECETAS  EMPRENDE NOSOTROS CURIOSIDADES CONTACTO

Descubre lo que hacemos para alimentarte con confianza Ver video x

https://www.google.com/intl/es/policies/privacy/
https://www.google.com/intl/es/policies/terms/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https://www.zenu.com.co/receta/taquitos-de-chorizo-de-ternera
https://twitter.com/intent/tweet?text=https://www.zenu.com.co/receta/taquitos-de-chorizo-de-ternera
https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.zenu.com.co/receta/taquitos-de-chorizo-de-ternera&media=https://www.zenu.com.co/wp-content/uploads/2020/04/taquitos-de-chorizo-de-ternera.jpg&description=Delicioso!
https://api.whatsapp.com/send?text=Disfruta%20de%20esta%20receta%20https://www.zenu.com.co/receta/taquitos-de-chorizo-de-ternera
mailto:info@zenu.com.co?&subject=&body=https://www.zenu.com.co/receta/taquitos-de-chorizo-de-ternera
https://www.zenu.com.co/receta/taquitos-de-chorizo-de-ternera/
https://www.zenu.com.co/productos/carnes-frias/chorizos/chorizo-con-ternera-zenu/
https://www.zenu.com.co/productos/carnes-frias/chorizos/chorizo-con-ternera-zenu/
https://www.zenu.com.co/
https://www.zenu.com.co/productos
https://www.zenu.com.co/recetas
https://www.zenu.com.co/emprende
https://www.zenu.com.co/nosotros/
https://www.zenu.com.co/curiosidades/
https://www.zenu.com.co/contacto/
https://www.youtube.com/watch?v=-dQK2YxOpfk&list=PLEPVDllZmX1cmE2C3Dvvp8J0m1_JNSTCr


12/16/23, 7:10 PM Taquitos de chorizo de ternera

https://www.zenu.com.co/receta/taquitos-de-chorizo-de-ternera/ 2/3

Cebollín picado

Preparación

1. Mezcla la cebolla con el tomate, el limón y el sour cream.

2. Arma los tacos, poniendo un poco de puré de frijol en la tortilla, encima los chorizos y finaliza con la mezcla de

tomates y cebolla con el cebollín.

Tip

Acompaña con guacamole y disfruta en familia. 

Productos relacionados

Chorizo Con Ternera Zenú

También te puede gustar

4 julio, 2019

Bowl de papas y chorizo con

ernera

ara una cena o para compartir un

momento con los que más...

24 julio, 2019

Desayuno con Chorizo con

Ternera

Comienza tu día con energía,

preparando este rico desayun...

25 septiembre, 2020

¿Cómo hacer fríjoles?

Este es uno de los platos favoritos

de los colombianos po...
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368

    

Descubre más 

Conoce más  Conoce más  Conoce más 
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