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RECETAS

Privacidad  - Términos

Inicio > Recetas > Volován de Mortadela

Para cenar  

23 julio, 2019

Volován de Mortadela

Para una cena deliciosa, liviana y en tan solo minutos.

 ¿Qué tal te pareció esta receta?

 15 min.  2 porciones

Compartir

    

Imprimir

Ingredientes

Volovanes

Mortadela Zenú

Queso

Salsa de queso

Cebollín

Sal

Pimienta  
COMPRAR

PRODUCTOS




CTOS  RECETAS  EMPRENDE NOSOTROS CURIOSIDADES CONTACTO
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Preparación

1. Corta la Mortadela Tradicional Zenú y el queso en trocitos pequeños.

2. Rellena los volovanes con el jamón y el queso fresco frío y hornéalos.

3. Cubre con la salsa de queso, decora con cebollín y sirve inmediatamente.

Tip

También puedes agregarle Champiñones Tajados Zenú. 

Productos relacionados

Mortadela Tradicional Zenú Mortadela De Pollo Zenú

También te puede gustar

7 julio, 2019

Albóndigas con papas al

perejil

No tienes mucho tiempo para

ocinar? Con las

23 julio, 2019

Pizza de Carnes

Una opción práctica y deliciosa para

tu día a día.

17 julio, 2019

Sánduche de jamón y queso

con tocineta ahumada

Zenú trae para ti el Sánduche de

Jamón y Queso con Tocine...
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Productos

• Atún

• Carnes frías y Embutidos

• Vegetales y Ensaladas

• Pasabocas y Snacks

• Apanados

• Especialidades

• Carnes preparadas

• Platos listos

• Papas

Recetas

• Otras recetas

• Por momentos

• Por productos

• Por tiempo

Curiosidades

• Entérate

Nosotros

• Somos Zenú

 Contacto

• Contáctenos

Industrias de Alimentos Zenú S.A.S Carrera 64c # 104-03Teléfono (60 + el indicativo de la ciudad) 470 52 22Medellín - Colombia

Línea de atención al cliente en el resto del país: 01 8000 519 368

    

Descubre más 

Conoce más  Conoce más  Conoce más 
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